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SEKERPARE

MALZEMELER

500 gr Un

200 gr Margarin

200 gr Pudra sekeri

4 Adet Yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 Su bardagi toz badem veya findik
Serbeti igin:

1 Kilo su (1 Su bardag su olabilir)
1 Kilo toz seker

Yarim limon

HAZIRLANISI

Margarini mikserle bir miktar képurene kadar ¢irpiyoruz. Mikserimizi en diistk devreye indirip pudra sekeri ilave
ediyoruz. Unu tezgahin tizerine dokiyoruz. Ortasini havuz halinde agiyoruz. Unun tizerine toz bademi, kabartma
tozunu serpistiriyoruz. Havuzun ortasina képUrttigimuiz harci aliyoruz. Uzerine yumurtayi kiryoruz. Yagla
yumurtayi birbirine yediriyoruz. Kenardaki undan biraz alip karnstiriyoruz. Hamuru biraz yoduruyoruz, uzun bir
rulo yapip ceviz blyukliginde kesiyoruz, ister parmak ister yuvarlak sekil verdikten sonra Gizerine yumurta
sarisi surdp findik, ceviz ne varsa Uzerine koyup 170 derece firinda pisiriyoruz. Serbetini sicak olarak veriyoruz.
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