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SEKERPARE

Emine Beder

3 yumurta sarisi

1 yumurta

1 paket margarin veya tereyagi (yumusamis)
1 su barda@ pudrasekeri

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu Serbeti icin

3,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

1/2 tath kasigi limon suyu

Hamur yoguracagimiz kaba yumusamis margarini, yumurta sarilarini, yumurtayi, pudrasekerini ekleyip krem
haline gelene dek yoduralim. Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyip 6zIi bir hamur yoguralim. Hamurdan iri
ceviz blyukliginde pargalar koparip yuvarlayalim. Hamurlar tepsiye dizip 190° isili firinda altlar Gstleri
pembelesene dek pisirelim. Firindan alir almaz Gzerlerine dnceden hazirlayip soguttugumuz serbeti gezdirelim.
Tatlilar serbetini emince servis tabagina alalim. Serbeti igin, sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk. kaynatip atesten
alarak iyice sogutalim.
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