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SEKERPARE

4 Su bardagi un

1/2 Su bardagi pudra sekeri
2 Butln yumurta

2 Yumurta sarisi

1 BuyUk paket margarin (250 gr.)
1 Cay bardag irmik

Limon kabugu rendesi
Vanilya 1 paket

1 Cay kasi§i karbonat
Surubu:

4 Su bardagi toz seker

4,5 Su bardagi su

1/2 Limon suyu

Un, yag, karbonat, limon kabudu rendesini ovalayarak avug i¢i ile ufalayiniz.

Ortasini havuz gibi acip pudra sekeri, 2 tam yumurta ve 2 yumurta sarisini ilave ediniz.

Once yumurtalar karigtirip etrafindan un alarak bir hamur yapiniz.

Ceviz blyukliguinde parcalar kopararak yuvarlayiniz.

Ikiser cm. ara ile hafif yaglanmig tepsiye diziniz.

Uzerlerine dik olarak kabugu soyulmus birer badem koyunuz.

Kizgin firnda 20-25 dakika pisiriniz.

Firindan ¢ikartinca sicak surup dékiniz ve agir ateste agzini kapatarak 1/2 saat surubu gektiriniz.
Soguduktan sonra servis yapiniz.

Surubu igin: Sekerle suyu kaynatarak koyulastiriniz. 2 1/2 limon suyu ilave ederek atesten indiriniz.
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