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SEKERPARE

MALZEMELER

4 bardak un

16 corba kasigi tereyagi

1 bardak+3 ¢orba kasidi pudra sekeri
2 adet kliclk yumurta

4 corba kasigindan biraz fazla irmik
250 gr. hindistancevizi

1 tath kasidi kabartma tozu(Baking powder)
1 corba kasigi yesil fistik

Surubu igin;

2 bardak seker

2 bardak su

Y2 limonun suyu

YAPILISI

Unu Karistirma Kabr’'na eleyin.Ortasini havuz bi¢iminde agin.Sekeri havuzun ortasina dékiin.Sekerin ortasini da
yine havuz bigiminde a¢in.Tereyadini yumusatin.Yumusatiimis tereyagdi,yumurta,irmik,hindistancevizi rendesi ve
kabartma tozunu,bu sonuncu havuzun ortasina koyun.

Tereyadi,yumurta,irmik,hindistancevizi rendesi ve kabartma tozundan olusan malzemeyi 2 dakika kadar
karistinin.Bu islem bitince seker ve unu da yedirerek malzemenin timdnden kulak memesi sertligine yakin bir
hamur elde edin.Seker ve unu yedirme igi 3 dakikadan fazla stirmelidir. Hamurdan lira gapinda rulolar
hazirlayin.Cevizden biraz ufak pargalar halinde kesip yuvarlayin.Uzerlerine birer yesil fistik yerlegtirin.
Sekerpareleri Borcam’a aralikli olarak koyun.Kabi dnceden isitilmig 200 C’lik firinin orta katina stirtin.Yaklagik
30 dakika pisirin.Bu arada surubu hazirlayin.Tencerede seker,su ve limon suyunu orta ateste 5 dakika
kaynatin.Surubu bir kenarda sogumaya birakin. Pisme slresi sonunda sekerpareleri firndan ¢ikarip sogutulmus
surubu verin.Sogumaya birakin.Sekerpare servise hazirdir.
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