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SEKERPARE

2 bardak sit

2 kahve fincani yag

2 kahve fincani pudra sekeri
1 tane yumurta

1/2 kahve kasidi karbonat
1 kahve kagiJi tuz

15 tane i¢ badem (lizerine)
1,5 bardak su

Surubu igin:

1,5 bardak toz seker

1 tath kasigi limon

Bir tencereye odlcllere gore su, toz seker ve limon suyu konularak karigtirmak suretiyle 5 dakika kaynatilir ve
orta koyulukta bir surup haline gelince atesten indirilip sogumaya birakilir. Bagka bir tencere alinarak igersine
yine Olgllere gbre yumurta, pudra sekeri konularak telle iyice karistirilir ve birbiriyle halledilir. Bu sekerli
yumurtaya erimis soguk tereyadi katilir ve yine telle 5 dakika karistirilir, tus ile azar azar un ilave edilerek iyice
yogrulur ve hamur haline getirilir. Bu hamurdan ceviz kadar pargalar koparilarak avug iginde yuvarlanir,
Uzerlerine bastirilarak yassiltilir. Bir tepsi alinarak ici yaglanir ve hamurlar aralikl olarak tepsiye dizilir. 15 - 20
tane ic badem kaynatilarak i¢ kabuklari ¢ikarilir ve yassiltimis olan hamurlarin ortasina birer badem oturtulur.
Tepsi orta i1sidaki firma srGlUr, yarim saat pigirilir ve hamurlarin Gzeri pembelesince tepsi firindan alinir ve
pismis olan hamurlar teker teker tepsiden alinarak hazirlanmig olan soguk suruba atilir. Bir saat surupta
birakilan sekerpareler tabaklara konularak servis yapilir.
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