B

Xﬁi
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERPARE

Malzemeler

300 gram un (6 kahve fincani)
100 gram pudra sekeri (2 k. F.)
120 gram yag (2 kah. fincani)

1 adet yumurta

2 kahve kasigi karbonat

1 kahve kagiJi tuz

15 adet i¢c badem (listiine)
Surubu:

375 gram toz sekeri (1.1/2 bardak)
300 gram su (1.1/4 bardak)

1 kahve kagsi@i limon suyu

Bir tencereye 1.1/2 bardak toz sekeri, 1.1/4 bardak su ile 1 kahve kasigi limon suyu koyarak bunlari bes dakika
kadar kaynatilr.

Diger taraftan bagka bir tencereye 1 adet yumurta ile elenmis 2 kahve fincani da pudra sekeri koyarak telle iyice
kanstirilir. sekerli yumurtaya, erimis fakat soguk bir halde 2 kahve fincani da yag ilave ettikten sonra bunlari telle
bes dakika dévillr, 1 kahve kasi§i tuz ile azar azar olmak Uzere 6 kahve fincani da un ilave edilir ve bir taraftan
da iyice yogdurarak bunlar hamur yapilir.

Sonra elde edilen bu hamurdan irice ceviz blyuklUiginde pargalar kopararak, iki avug i¢cinde yuvarlamali, sonra
ustlerini hafifce bastirarak yassilttiktan sonra firin tepsisine birer parmak ara ile siralamali, ve tzerlerine birer
badem oturtmalidir.

Sonra tepsiyi siralamig ve Ustleri bademlenmis bu hamurlar orta hararetteki firina stirerek hamurlarin Gstleri
hafifce pembelesinceye kadar 35-40 dakika pisirilir. sonra da pismis hamurlari tepsiden alarak, derhal
hazirlamis oldugumuz soguk suruba atilir ve bir saat sonra sekerpareleri tabada alarak servis yapilir.
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