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SEKERPARE

2 bardak Siitas siit

1/2 bardak pudra sekeri
3 corba kagigI margarin
1 adet yumurta

1/4 tatl kagigi karbonat
2 bardak un

15 adet badem

1,5 bardak toz seker

1 tath kasidi limon suyu

Bir tencereye toz seker, bir buguk bardak su ve limon suyu koyarak kaynatin ve orta koyulukta surup yapin ve
sogumaya birakin. Diger taraftan bagka bir tencereye, yumurta ile pudra sekerini koyarak telle iyice karistirin.
Sonra erimig fakat soguk haldeki margarin de ilave ederek telle bes dakika daha karistirin. Sonra bu karigima
tuz ile azar azar olmak Uzere un ve karbonat da ilave edin ve bunlari yogurarak hamur haline getirin. Sonra elde
edilen bu hamurdan, ceviz buyikliginde parcalar kopararak iki avug iginde yuvarlayin Ustlerini hafifce
bastirarak az yassilttiktan sonra, i¢i hafif yaglanmig bir firin tepsisine bir parmak ara ile siralayin, sonrada bu
yass! hamurlarin ortasina parmak ile bastirarak ortalarina kabuklari soyulmus bademlerden birer tane oturtun.
Tepsiye siralanmig bu hamurlari orta 1sidaki firina koyarak, hamurlarin Ustleri hafif pembelesinceye kadar 40
dakika pisirin, sonrada hamurlari tepsiden alarak hemen hazirladiimiz soguk suruba atin ve bir saat sonra
sekerpareleri tabagda alip servis yapin.
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