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SEKERPARE

Malzeme

- 500 g un (4 su bardag)

- 250 g Sana yag (1 paket)

- 3/4 su bardadi pudra sekeri
- 1 paket vanilya

- 2 limon kabugu rendesi

- 3 yumurta

- 1 paket kabartma tozu

- Susleme Igin:

- 1 kahve fincani badem veya findik
- Surubu Igin:

- 3 su bardagi seker

- 3 su bardagi su

- 1/4 limon suyu

Hazirlanigi

Cam bir kapta oda isisindaki Sana yagi ve pudra sekerini, yag beyazlayincaya kadar elinizle karigtirin.
Yumurtalar birer birer kirarak yagl karigima yedirirken elinizde karistirmaya devam edin.

Un, vanilya, limon kabugu rendesi, kabartma tozunu da ekleyip, yogurarak hamur yapin. Hazirladiginiz hamuru
buzdolabinda yarim saat dinlendirin.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip, avucunuzun iginde yuvarladiktan sonra Ustiine hafif¢ce bastirp
yaglanmis tepsiye dizin. Ortalarina birer badem veya findik batirin. Orta isili firinda (180 derece) hafifce
pembelesinceye kadar pisirin.

Bu arada 6l¢ulu seker ve suyu kaynatip kivamli bir surup yapin. Limon suyunu sikip atesten alin. Firindan
cikardiginiz sekerpareleri 10 dakika kadar sogutup Uizerine sicak serbeti dokin. Soguduktan sonra servis yapin.

ML® Sekerpare icin tiklayin

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 24.03.2021
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