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SEKERPARE

400 gr. un

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
2 adet yumurta

100 gr findik tozu veya irmik
2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti Igin;

1 kg. toz seker

1 litre su

yarim limon suyu.

Serbet malzemesi beraberce kaynatilarak 6zlesince sogutulur. Diger biitiin malzemeler bir arada yogrulur,
hamur 15 dakika dinlendirilir. Tepsinin i¢i yaglanir, arzu edilen gsekilde yuvarlak ya da oval olarak geker pareler
uygun araliklarla tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi da surebilirsiniz ya da fistikla garnitirleyip 15 dakika
dinlendirilir ve 160 derece firinda pisirilir. Sicakken serbeti hemen dékdlir, daha sonra Uizeri bagka bir tepsiyle
OrtOlr, serbeti cekince servise sunulur.

ML® Aksehir Tatlistigin tiklayin
ML® Kolay Havuc Dilimi (gorsel
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