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SEKERPARE

TURTA CAFE & BISTRO Kavaklidere/ANKARA

2 su bardagi un

5 yemek kasi§i tereyagi

2 adet yumurta

3 yemek kasigi pudra sekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardag irmik

Uzerleri icin bir miktar findik
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

1/2 limon suyu

Gukur bir kapta un, yag, yumurta, pudra sekeri, kabartma tozu ve irmik karigtirilarak hamur elde edilir.
Hamurdan ceviz biiytkligiinde pargalar koparilarak avug iginde yuvarlanir. Yuvarlanan pargalar hafifce
islatiimig firin tepsisine dizilir. Uzerlerine findik konur ve hafifce ice dogru bastirilir. 180 dereceye ayarlanmig
firnda 25-30 dakika pisirilir. Piserken serbeti hazirlanir. Serbeti yapmak icin seker ve su bir tencereye konarak
kaynatilir. Kaynadiktan sonra limon suyu ilave edilir ve bir siire daha kaynatilir. Pisen sekerpareler firindan alinip
sicak olarak Uzerine serbeti dokullr. Soguduktan sonra servis yapilir.

ML® Balbaba icin tiklayin
ML® Balbaba (gorsel)
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