—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERPARE

3 yumurta

2 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardag seker

1 cay kasigi vanilya

250 gr. margarin

5,5 su bardagi un

Surubu igin:

4,5 su bardagi seker

4 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu Yumurtayi sekerle birlikte ¢arparak koyu krem haline getiriniz. Yumusak margarini ilave
edip ¢carpmaya devam ediniz. 4-5 dakika daha képurtlp un, vanilya ve kabartma tozunu katiniz. Yogurup ceviz
blyUkliginde parcalar aliniz. Avug icinde yuvarlayip Ustten bastirarak 1 cm. kalinliginda yassiltiniz.

Birer parmak ara ile yaglanmis tepsiye dizip Uzerlerine birerifadem koyunuz (findik, fistikta olabilir.) Orta
hararetli firinda acik pembe renkte pisiriniz.

Sekere 4 su bardagi su koyup eriyinceye kadar karigtiriniz. Limon suyu ilave edip 8-10 dakika kaynatiniz. Sicak
olarak soguyan tatlilarin Gzerine dékiniz.

ML® Sitl( Nuriye (goérsel)
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