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SEKERPARE

1 paket tereyadi (oda isisinda yumusamig)
2 adet yumurta

1 cay bardagi irmik

1 cay bardadi pudra sekeri
3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

35-40 adet findik

Serbet icin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Yarim limon suyu

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir.1 yumurtanin sarisi ayrilir. Kalan malzeme piirizsiiz olana dek
yogrulur. Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir, yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi
sUr0lr. Birer adet findik saplanir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz soguk serbet
gezdirilir.

ML® Kolay Havuc Dilimi icin tiklayin
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