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SEKERPARE

https://www.aksam.com.tr

Hamur igin:

125 gr tereyagi (oda sicaklhginda)
1 cay bardagi sivi yag

2 yemek kagigr irmik

2 yemek kagsidi pudra sekeri

1 yumurta (beyazi hamura, sarisi Uzerine surllecek)
1 paket vanilin

1 cay kasigi kabartma tozu

2-2,5 su bardagi un

Serbet igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

Birkag damla limon suyu

Tencereye suyu ve sekeri koyup kaynatin.

Kaynadiktan sonra kisik ateste 10 dakika daha pisirin.

Limon suyunu ekleyip 1-2 dakika sonra ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tereyagini, sivi yagi, yumurta beyazini, irmigi, pudra sekerini, vanilini ve kabartma tozunu bir kaba alin.
Azar azar unu ekleyerek yumusak bir hamur yogurun.

Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar koparip yuvarlayin.

Yagl kagit serili tepsiye dizin ve Uzerlerine yumurta sarisi strin.

Bir catal yardimiyla Gzerlerine gizikler atarak sekil verin.
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