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SEKERPARE

Surup igin:

3 su bardagi toz seker

3.5 su bardag su

Yarim limon suyu

Hamur icin:

5 kahve fincani un

10 corba kasig pudra sekeri

2.5 kahve fincani margarin

1 yumurta

Yarim su bardagi toz badem

1 tath kasigi kabartma tozu

Yarim limon kabugu veya portakal kabugu rendesi
1 su bardag ceviz ici, sam fistigi veya badem

Derin bir kapta un, pudra sekeri, margarin, yumurta, toz badem, kabartma tozu, limon kabugu rendesi veya
portakal kabugu rendesini karistirip yogurun. Ceviz blyUkliginde pargalar koparip sekillendirin ve yaglanmig
tepsiye dizin. Sekerparelerin tizerini istediginize gore ceviz igi, findik veya badem ile susleyin.

Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firnda 30 dakika kadar pisirin. Tozseker ve suyu bir tencerede kaynatip
surubu hazirlayin. Limon suyunu ilave edip atesten alin.

Sicak surubu sicak sekerparelerin tzerine dékip sogumaya birakin. Soguduktan sonra servis tabagina alin ve
servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 24.02.2025
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