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SEKERPARE

Hamur igin:

125 gram tereya@i (oda sicakliginda)
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagi irmik

2 yemek kagsig Hindistan cevizi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2,5 - 3 su bardagi un

1 adet yumurta (sarisi tzerine sirmek igin ayrilacak)
Serbet igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

3-4 damla limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlayin. Su ve toz sekeri bir tencereye alin ve karistirarak kaynatin.

Kaynadiktan sonra altini kisin ve 10 dakika kadar daha kaynatmaya devam edin.

Limon suyunu ekleyin ve birka¢ dakika daha kaynattiktan sonra ocagin altini kapatin. Serbeti sogumaya birakin.
Oda sicakhgindaki tereyagini yogurma kabina alin. Uzerine sivi yag, pudra sekeri, irmik, Hindistan cevizi,
vanilya ve kabartma tozunu ekleyin.

Karigima azar azar unu ekleyerek yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip yuvarlayin ve hafifge bastirarak sekil verin.
Sekerparelerin ortasina isterseniz bir findik veya badem batirabilirsiniz.

Uzerlerine ayirdiginiz yumurta sarisini sirdin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, sekerparelerin (izeri kizarana kadar yaklasik 20-25 dakika pisirin.
Finndan ¢ikan sicak sekerparelerin Uzerine sogumus olan serbeti dokun.

Tatlilar serbeti iyice ¢cekene kadar dinlenmeye birakin.

Sekerpareler serbeti tamamen ¢ekip sogudugunda, tatlinizi servis edebilirsiniz.
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