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SEKERPARE
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Hamuru igin:

250 gram tereyadi (oda sicakliginda)

1 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta (1 tanesinin sarisi Uzerine sirilecek)
1 cay bardagi irmik

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

3,5 su bardagi un (kontrollii ekleyin, gerekirse artirabilirsiniz)
Serbeti Igin:

3 su bardagi su

3 su bardag toz seker

1 dilim limon

Uzeri Igin:

Butln findik veya badem (istege bagl)

Serbet igin su ve toz sekeri bir tencereye alin ve karigtirarak kaynamaya birakin.

Kaynamaya bagladiktan sonra igine limon dilimini ekleyin ve kisik ateste 10 dakika daha kaynatin.
Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tereyag! ve pudra sekerini derin bir kaba alin ve mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin.
Yumurtalari ekleyin (1 tanesinin sarisini ayirin) ve girpmaya devam edin.

Irmik, vanilin ve kabartma tozunu ekleyin ve karigtirin.

Unu azar azar ekleyerek yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparip yuvarlayin ve hafifce yassilastirarak yagdh kagit serili firin
tepsisine dizin.

Ayirdiginiz yumurta sarisini hamurlarin Gzerine surtin ve istege bagl olarak Uzerlerine birer tane findik veya
badem yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, Uzerleri kizarana kadar yaklagik 20-25 dakika pisirin.

Firindan ¢ikardiginiz sicak sekerparelerin tizerine, sogumus serbeti kepge ile dokin.

Sekerparelerin serbeti iyice gekmesi igin en az 2-3 saat dinlendirin.
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