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SEKERPARE

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Yarim su bardagi tereyadi veya margarin (oda sicakliginda yumusamis)
2 su bardagi irmik

1 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

Yarim su barda@i hindistancevizi (istege bagl)

Birkag¢ damla vanilya 6z0 veya bir paket vanilya gsekeri

Serbeti Icin:

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi su
Birkag damla limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlamak igin su ve sekeri tencerede kaynatin. Seker eriyince limon suyunu ekleyin ve kisik
ateste yaklasik 10-15 dakika kaynatip surup kivamina getirin. Ardindan ocaktan alip sogumaya birakin.
Sekerpare hamuru igin, yumusamis tereyagini genis bir kaseye alin. Uzerine toz §eker| ekleyip iyice karigtirin.
Ardindan irmigi, unu, kabartma tozunu ve istege bagli olarak vanilyayi ekleyin ve yogurun. Hamur kivam alinca
Uzerini streg filmle 6rt[]p 15-20 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamurdan ceviz blytkliginde pargalar koparip elinizde yuvarlayarak hafif¢ce bastirin ve sekil verin.
Hamurlar yagdh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda iizerleri hafifge kizarana kadar pisirin. Firindan gikardiktan sonra sicakken
soguk serbeti tizerlerine d6kan.

Serbeti gceken sekerpareleri istege bagl olarak hindistancevizi veya iri ¢ekilmig ceviz iciyle susleyip servis
yapabilirsiniz.
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