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SEKERPARE

Yarim paket yumugsak margarin
4 yemek kasig! sivi yag

1 cay bardagi irmik

3 yemek kasigi yodurt
Yarim paket kabartma tozu
1 yumurta

Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Serbet igin su ve seker atese konur, biraz kaynayinca limon suyu eklenir, biraz daha kaynatarak atesten alinir,
sogumaya birakilir.

Bir yogurma kabina yumusak margarin, sivi yag, irmik, yogurt, kabartma tozu ve yumurta eklenerek biraz
karigtirilir.

Uzerine orta sertlikte bir hamur olana kadar yogurulur.

Hamur 20 bezeye ayrilir. Her beze tezgah Gzerinde yuvarlayir, uglar sivriltilerek mekik sekline getirilir.
Sekerpareler kagit serimis firin tepsisine dizilir.

Uzerlerine yumurta sarisi surdlur.

Tepsi 170 derece firina verilir, sekerpareler kizarana kadar pigirilir.

Finndan ¢ikan sicak sekerparelerin Uzerine hazirlanan soguk serbet gezdirilir.

Serbetini gektikten sonra servis edilir.
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