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SEKERPARE

Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

1 dilim limon

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

1 cay bardagi pudra sekeri

125 gram tereya@ veya margarin (oda sicakliginda)
1 yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu

Ceviz ici veya findik (Uzeri icin, istege bagl)

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun icin suyu ve sekeri bir tencereye alin. Karistirarak sekeri eritin. Kaynamaya
basladiktan sonra limon dilimini ekleyin ve 10-15 dakika kadar kisik ateste kaynatin. Serbeti sogumaya birakin.
Hamuru icin, genis bir karistirma kabinda un, irmik ve kabartma tozunu karistirin. Ardindan ortasini havuz gibi
agin.

Oda sicakhigindaki tereyagdini ve pudra sekerini bu havuza alin. Yumurtayi da kirip ekleyin.

Yumusak bir hamur elde edene kadar malzemeleri yogurun. Hamurunuz ¢ok sertse biraz daha tereyadi veya st
ekleyebilirsiniz.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin ve yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Aralarinda
biraz bogluk birakin ¢iinkli gekerpareler pigerken biraz biiytyecekler.

Uzerlerine istege bagli olarak birer ceviz igi veya findik yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda sekerparelerin tzeri hafifce kizarincaya kadar yaklasik 20-25 dakika
pisirin.

Finndan ¢ikan sicak sekerparelerin Gzerine soguk serbeti gezdirin. Serbeti cekmeleri igin biraz dinlendirin.
Sekerparelerin Uzerine ceviz veya findik serpistirerek servis yapabilirsiniz.
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