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SEKERPARE

https://www.cumhuriyet.com.tr

3 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

200 gram tereyagi

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi aycicegdi yag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

1 dilim limon

Sislemek igin:

Findik

Serbeti igin; bir tencereye su ve sekeri alip, 10 dakika kadar kaynatip limon suyunu ekleyin ve 5 dakika daha
kaynatip ocaktan alin. Hamuru i¢in; yogurma kabina yumurtalari, oda sicakliinda yumusamis tereyagini, sivi
yagdl, irmidi ve pudra sekerini alip kal’l§tll’ln. Azar azar unu ilave edip, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyip
kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun. Hamurdan ceviz buyikliglinde parcalar koparin ve oval sekli
verin. Oval gekli vermek igin, ceviz biyukliglinde kopardiginiz hamuru elinizle yuvarlayin ve lizerine hafif
bastirip, yassilastirin. firin tepsisine araliklarla dizin. Uzerine ayrilan yumurta sarisini siirin ve ¢atalla boydan
boya cizikler atin. Onceden isitiimig 180 derecelik firinda, lizeri kizarana kadar yaklagik 25 dakika pisirin. Pisen
sekerpareleri, tepsiden almadan sicakken Gzerine ilik serbeti dokiin. Tepsinin Gzerini baska bir tepsiyle kapatip,
birkag saat dinlenmesini bekleyin. Uzerini toz findik, ceviz veya hindistanceviziyle siisleyip servis edebilirsiniz.
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