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SEKERPARE

2 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

Yarim su bardag pudra sekeri

1 su bardagi tereya@i veya margarin (oda sicakhginda)
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

Serbeti Igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Uzeri Igin:

Findik i¢i veya badem igi (istege bagh)

Oncelikle serbeti hazirlamak icin seker ve suyu tencereye alin. Kaynamaya basladiktan sonra limon suyunu
ekleyin ve 10-15 dakika kadar kisik ategte kaynatin. Ardindan ocaktan alip sogumaya birakin.

Un, irmik, pudra sekeri, vanilya ve kabartma tozunu genis bir kaseye alin. Uzerine oda sicakliginda yumusamig
tereyadi veya margarini ekleyin. Elinizle iyice yogurun.

Hamur yogrulduktan sonra ceviz biyUkliginde pargalar alip yuvarlayin ve hafifce bastirarak sekil verin. Sekil
verdiginiz hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri hafifce kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra hemen ilik
serbeti Uizerlerine d6kin.

Serbetini gektikten sonra Gzerine istege bagl olarak findik i¢i veya badem igi koyarak servis yapabilirsiniz.
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