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SEKERPARE
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Hamur igin:

250 gram tereyadi veya margarin

1 su bardagi sivi yag

2 yumurta (birinin sarisi Uzeri i¢in ayrilacak)
Yarim su barda@ yogurt

1 paket kabartma tozu

Yarim paket vanilin (istege bagh)

Aldigi kadar un (yaklagik 4-5 su bardag)
I¢c Harci Icin:

2 su bardag! déviilmlsg ceviz igi

Serbet Igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

Birkag damla limon suyu

Oda sicakliginda yumugamig tereyagini veya margarini bir kaba alin.

Uzerine sivi yagdi ekleyip karistirin.

Icine yumurtalari, yogurdu, vanilini (varsa) ve kabartma tozunu ekleyin.

Azar azar un ilave ederek yumusak bir hamur yogurun.

Hazirladiginiz hamurdan ceviz biyUkligunde parcalar koparip yuvarlayin.

Hamurlari yagdh kagit serili tepsiye aralikl olarak dizin.

Her hamur topunun ortasina bastirarak gukur olusturun.

Igine doviilmlsg ceviz iginden koyun.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri iyice kizarana kadar pisirin. (Yaklasik 20-25 dakika)
Seker ve suyu karistirarak kaynamaya birakin.

Kaynadiktan sonra birkag damla limon suyu sikarak serbeti ocaktan alin.

Finndan ¢ikan sicak sekerparelerin tzerine sicak serbeti dokin.

Serbetin hamura iyice gcekmesi igin biraz bekleyin.

Sekerpareler soguduktan sonra tzerlerine yumurta sarisi srlp, dnceden isitilmig 180 derece firinda tzeri
kizarana kadar bekleyin.

Soguyan sekerpareleri servis tabagina alabilir ve afiyetle tiketebilirsiniz.

Not: Sekerpare tarifi, kisisel tercihlere gore degisiklik gbsterebilir. Tarife vanilin, limon suyu gibi malzemeler
ekleyebilir veya i¢ harca farkl malzemeler kullanabilirsiniz.
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