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SEKERPARE

1 cay bardagi siviyag

5 kahve fincani margarin
2 yumurta

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Ceviz igi

Serbet igin:

2.5 su bardag tozseker
3.5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Gukur bir kapta un, siviyag, margarin, kabartma tozu ve 1 yumurtayi karistirip iyice yogurun. Kulak memesi
yumusakligina gelince hamurdan yumurta blyUkligunde pargalar alip yuvarlak sekil verin.

Hazirladiginiz hamurlari yaglanmig firin tepsisine dizip tzerlerine elinizle hafifge bastirin. Kalan 1 yumurtanin
sarisini Uzerlerine sirip ortalarina bir parga cevizi bastirarak yerlestirin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli
firnda yaklasik 20 dakika pisirin.

Ayri bir kapta tozseker ve suyu serbet kivamina gelene kadar kaynatin. Limon suyunu ilave edip atesten alin ve
sogumaya birakin. Tepsiyi firindan ¢ikarip sekerpareler sicakken tzerine soguk serbeti dékdin.
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