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SEKERPARE

125 gram oda Isisinda margarin
Yarim su bardag pudra sekeri
3 corba kasig! silme irmik

1 adet yumurta

2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 cay kasigdi silme kabartma tozu
1 cay bardagdi findik

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Karigtirma kabina yagi, pudra sekerini koyup karigtiriyoruz.

Yumurtay! ilave edip tekrar karigtiriyoruz.

Irmigi, kabartma tozunu, vanilyayi ve unu azar azar ilave ederek kulak memesi yumusakliginda hamur elde
ediyoruz.

Hamurdan cevizden biraz blyik pargalar kopartip elimizle yuvarliyoruz.

Uzerini ¢ok hafif dizleyip ortalarina birer bitun findik ici yerlestiriyoruz.

Yaglanmis firin tepsisine diziyoruz.

180 derece 6nceden isitilmig firinda Uzeri altin sarisi rengini alana kadar yaklasik 30 dakika pisiriyoruz.
Serbet igin derin tencereye suyu ve sekeri koyup yaklagik 10-15 dakika arasi pigiriyoruz.

Indirmeye yakin limon suyunu ekliyoruz 2-3 dakika daha pisiriyoruz.

Pisen serbeti Ilnmaya birakiyoruz.

Pisen sekerpareleri firindan alip 2 dakika kadar bekletip ilik serbeti Uzerine kepge yardimi ile gezdiriyoruz.
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