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SEKERPARE

https://www.droetker.com.tr

Surup:

3 su bardag toz seker

4 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

200 g yumusak margarin

2 yumurta

Uzeri icin:

25 adet badem-biitin

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta teste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya basglayinca limon
suyunu ekleyin ve 10 dakika daha kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip bir kabin igine eleyin. Uzerine pudra sekeri ve sekerli vanilini ekleyip
kasik ile karistirin. Margarin ve yumurtay ilave edip yogurun. Ceviz biyikliginde pargalar alip elinizde
yuvarlayin ve firin tepsisine siralayin. Ortalarina bademleri yatay olarak hafifce bastirarak batirin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Firndan ¢ikartip 3 dakika sogutun ve lizerine soguk surubu dokiin. Sogutup servis yapin.
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