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SEKERPARE

MALZEMELER

2 yumurta (1 sanisi Uzerine slirmek icin ayrilir),
1 cay bardagi irmik,

1 paket eritilmis tereyad,
1 cay bardagdi sivi yag,

1 cay bardagdi toz seker,
1 paket kabartma tozu,

1 paket vanilya,

aldigi kadar un,

findik

Serbet malzemeler

2 su bardagi toz seker,

2 su bardadi su,

1/2 limon suyu

Yag eritilir, toz seker, yumurta, irmik ile kanstirilir. En son un, kabartma tozu, vanilya eklenir ve yumugak bir
hamur elde edilir. Hamurda ceviz gibi yuvarlaklar yapilir. Yaglanmig firin tepsisine dizilir. Uzerlerine findik
bastirilir, yumurta sarisi strGldr. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda pigirilir. Kizarinca firmdan alinir ve
Ik serbet sekerpareye iyice yedirilir.

ML® Yenigln Tathst icin tiklayin
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