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SEKERPARE

125 gram tereyagi

1 adet yumurta

2 su bardagi un

3 yemek kagig! irmik

1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

3,5 su bardagi seker
Birkag damla limon suyu

Genis bir kaseye pudra sekeri ve tereyagini alip karistirin.

Ardindan yumurtayi da ekleyip karigtirmaya devam edin.

Daha sonra vanilya, irmik, kabartma tozu ve unu ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin.
Hamurunuz hazir olunca ceviz blyukligunde pargalar alip elinizde yuvarlayin ve firin kagidi serilmis tepsiye
dizin.

Onceden 180 derecede isitiimis firinda yaklasik 30 dakika kadar pisirin.

Diger taraftan da tatlinizin serbeti igin seker ve suyu bir tencerede kaynatin.

Ocaktan almaya yakin birka¢ damla limon suyu ilave edin ve birkag dakika daha pisirin.

Ardindan serbeti ocaktan alip, iinmasi i¢in kenara koyun.

Tathlariniz da firndan ¢ikinca birkag dakika bekletin ve Uzeri Ilik serbeti gezdirin.
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