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SEKERPARE

500 ml su (serbet)

500 g toz seker (serbet)

1/4 adet limon suyu (serbet)
240 gun

20 g irmik

20 g kabartma tozu

10 g toz hindistancevizi
1gtuz

1/4 adet portakal kabugu rendesi
140 g Pinar Tereyagdi

5 ml zeytinyagi

75 g pudra sekeri

1 adet yumurta

Serbeti icin; su ve toz sekeri bir tencereye alarak kaynatin. Kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyin. Kisik
ateste yogunlasana kadar ocakta tutup kenari alin ve sogutun.

Un, irmik, kabartma tozu, toz Hindistan cevizi ve tuzu bir karigstirma kabinda harmanlayin.

Portakal kabugu rendesini ekleyin ve karigsimin ortasini havuz seklinde agin.

Tereyad, zeytinyadi, pudra sekeri ve yumurtayi birbirine elinizle yedirin.

Butlin malzemeyi birbirine ekleyerek karigtirin ve pUriizsiiz bir kivam alana kadar yogurmaya baglayin.
Hamuru istenilen buydklik ve sekilde yuvarlayin.

Yuvarladiginiz hamurlari firin tepsisine dizin ve ortalarina hafif bastirarak findik, fistik veya badem yerlegtirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda lzerleri kadar pisirin.

Finndan ¢ikar ¢ikmaz, soguk serbeti Gzerlerine gezdirin.

Soguduktan sonra fazla surubu siizerek servis edin.

Servis 6nerisi: Tatlinizin Gzerine toz Antep fistigi veya toz Hindistan cevizi serperek servis edebilirsiniz.
llave lezzet katmak igin Uzerine Pinar Sttkrem koyarak servis etmenizi neririz.
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