%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERPARE

60 Gram Nuh’un Ankara Makarnasi irmik
200 Gram Un

1 Yumurta

60 Gram Pudra Sekeri
110 Gram Margarin

12 Gram Aygicegi Yagi
6 Gram Kabartma Tozu
Serbet Icin

400 Gram Seker

400 Gram Su

Geyrek Limon

Tarifimize unumuzu borcamimiza alarak bagliyoruz.

Unumuzun ortasinda bir bosluk olusturuyoruz. )

Ortasina pudra sekeri, siviyag, kabartma tozu, Nuh’'un Ankara Makarnasi Irmik ve yumurtamizi koyuyoruz.
Unu almadan ortadaki malzemelerimizi karigtiriyoruz.

Oda sicakliginda yumugsamig margarinimizi de ortadaki malzemelerin tizerine ekleyerek karistiriyoruz.
lyice karistirdiktan sonra borcamimizin kenarindaki unu da yavas yavas karisimimiza ekleyerek yogurmaya
devam ediyoruz.

Elimize yapigsmayan bir kivam elde ediyoruz.

Sekerpare hamurumuzu dondurma kasigiyla porsiyonluyoruz.

Porsiyonladigimiz hamurlarimizi elimizde yuvarlayarak piriizsiizlegtiriyoruz.

Uzerlerine birer adet findik yerlestiriyoruz.

Sekerparelerimizi 180 derece isittigimiz firina yerlestiriyoruz ve yaklasik 30 dakika pisiriyoruz.

Hazir olmalarina 10 dakika kala serbetimizi hazirliyoruz.

Sekerimizi ve suyumuzu tencereye ekliyoruz.

Serbetimiz kaynayinca ¢eyrek limonumuzu da ilave ederek altini kisiyoruz.

1-2 dakika daha bdyle pisiriyoruz.

Serbetimiz pisince altini kapatiyoruz.

Sicak serbeti sicak sekerpareye ekliyoruz.

lyice 1slanana ve serbeti icine cekene kadar 10 15 dakika dinlendiriyoruz.

Sekerparemiz servis igin hazir.
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