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1 paket oda sicaklijinda margarin

1 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta

3 corba kasIg! irmik

3 corba kasigi hindistancevizi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un (hamurumuzun elimize yapismayacak yumusaklikta olmasi yeterli)
Findik

Serbeti igin:

4 su bardagi su

3 su bardagi seker (ben butun tathlarimi hafif sevdigim igin az koyuyorum sekeri)
Yarim limon

Un hari¢ hamurumuz i¢in gerekli olan malzemelerimizi glizelce yoguruyoruz, unumuzu azar azar ilave ediyoruz
ve hamurumuzu elimize yapismayacak yumusakliga gelene kadar yoguruyoruz. Firin tepsimizi yagliyoruz,
hamurumuzdan cevizden biraz biyiik pargalar kopararak yuvarliyoruz, avucumuzun igiyle yassi yapip tepsiye
diziyoruz. Sekerparelerimizi tepsiye dizdikten sonra findiklarimizi ortalarina yerlestiriyoruz. Onceden 180
derecede isitigimiz firna koyuyoruz. Sira serbetimizi hazirlamada. Serbeti tepsiyi firina atinca hazirlamaliyiz ki
biraz ilik olsun. Su ve sekeri kaynatiyoruz, kaynadiktan sonra limonumuzu ilave ederek 2 dakika daha
kaynatiyoruz, altini kapatarak ilimasini bekliyoruz. Firindaki sekerparemizi hafif pembeleginceye kadar
pisiriyoruz. Pigince ¢ikartip 3 dakika kadar sogumasini bekliyoruz. Ardindan ilik olan serbetimizi tathmizin
Uzerine gezdiriyoruz. Buradaki pUf nokta, serbetimizin ilk tathmizin firndan yeni ¢ikmig olmasi.
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