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SEKERPARE

250 gr. un (2,5 cay fincani)

50 gr. pudra sekeri (1 kahve fincani)
125 gr. tereyadi (3 ¢orba kasigi tepelem dolu)
1/2 ¢ay kagigi karbonat

1 batin yumurta

1 yumurtanin sarisi

Az vanilya

Az rende limon

Surubu igin:

750 gr. toz sekeri (3 su bardagi)

1 kg. su (4 bardak)

1/2 limon suyu

Un, yag, vanilya, karbonat ve limon kabugu rendesi bir kaba konur. Avug ici ile ovalayarak ufalanir. Sonra
ortasina seker, yumurta ilave edilir. Elle dnce pudra sekeri ile yumurta karigtirilarak hamur gibi yapilir sonra
hepsi karigtirilir. Bu hamurdan cevizden bly(k parcalar koparilip yuvarlanir, alti hafif yaglanmig bir tepsiye ikiger
santim ara ile dizilir. Uzerlerine kabugu ile dikine birer badem saplanabilir. Ortadan isili firnda 20-25 dakika
pigirilir. Finndan ¢ikarilir.

-

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.12.2023
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