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SEKERPARE

2 adet yumurta

7 yemek kagsidi pudra sekeri
2 yemek kasi§i tereyagi
4 yemek kasigi irmik

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

5-6 damla limon suyu
Uzeri igin:

1 kase findik igi

Yumurta ile pudra sekerini ¢irpin, oda sicakhgindaki tereyagini da ekleyin. Irmik kabartma tozu ve eleyerek unu
da ekleyip yogurun. Hamurunuzu dinlenmeye birakip serbeti hazirlayin. Su, seker ve limonu derin bir tencerede
kaynatin. Limonu kaynamaya yakin sicak bilirsiniz. Kaynadiktan 5 dakika sonra ocagin altini kapatin. Serbeti ilik
kullanacagimiz igin sogumaya birakin. Ardindan Ardindan ceviz blyukligtnde toplar koparin ve elinizle sekil
vererek yuvarlayin. Yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Kurabiyelerin orta kisimlarina findik iglerinden birer tane
koyun. 200 derecede isitiimis firinda yaklasik 10 dakika pisirin. Aslinda sekerpare hamurunun rengine gére
pisirme suresini ayarlamak en dogrusu olacaktir. Firindan sekerpareleri alin ve sicakken oda sicakhiginda
sogumaya biraktiginiz serbeti Gzerine gezdirin. Tim serbeti cekene dek dinlendirin.
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