%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERPARE

Hamuru igin:

1 su bardagi pudra sekeri

125 gram margarin veya tuzsuz tereyagi
2 adet yumurta

2 yemek kasigi hindistancevizi
1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

4 yemek kagig! irmik

3 su bardagi un

Uzeri igin:

20 adet findik

Serbeti igin:

2 su bardag toz seker

3 su bardagi su

3 damla limon suyu

Oncelikle serbeti hazirliyoruz. 3 su bardag@i suya 2 su bardagi seker ekleyip karistiriyoruz ve kaynamaya
birakiyoruz.

Kaynayan serbetin icerisine bir iki damla limon suyu siktiktan sonra koyu bir serbet kivamini alana kadar kisik
ateste birakiyoruz ve ocaktan aldiktan sonra serbeti Ilmaya birakiyoruz.

Hamurunu hazirlamak i¢in derin bir karistirma kasesine 1 su bardagi pudra sekeri, 125 gram margarin, 2
yumurta, 2 yemek kasigi Hindistan cevizi, 1 paket vanilin, 1 paket kabartma tozu, 4 yemek kasigi irmik ve azar
azar unu koyup guzelce yoduruyoruz.

Yogdurdugumuz hamuru 15 dakika buzdolabinda dinlendirdikten sonra cevizden biraz daha biyUk parcalar
koparip elimizle yuvarlak sekil veriyoruz ve pisirme kagidi serili firin tepsisin Uzerine aralikli olarak
yerlestiriyoruz.

Findiklari sekerparelerin tam ortasina bastirarak yerlestiriyoruz.

Sekerpareleri dnceden isitilmis 180 derece firinda 25 dakika pisiriyoruz.

Kurabiyeler sicak serbeti de sogukken serbetini dékiyoruz. Serbeti de doktiikten sonra iyice gekmesi igin
bekliyoruz ve servis ediyoruz.
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