Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEKERPARE
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250 gr. un

60 gr. pudra sekeri 4 yemek kasig
125 gr. tereyagdi

25 gr. irmik 2,5 yemek kasig

1 paket kabartma tozu

25 gr. toz badem 2 dolu yemek kasig
2 adet yumurta

1 avug findik sislemek igin
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

3 - 4 damla limon suyu

Bir tencereye su ve sekeri ekleyin ve kaynatin. Atesten almaya yakin limon suyunu ilave edin.

Un, irmik, toz badem ve kabartma tozunu harmanlayin, ortasini havuz olacak sekilde agin, tereyadi ve pudra
sekerini ekleyin ve yogurun.

Yumurtalar ekleyin ve puriizsiiz oluncaya kadar yogurmaya devam edin.

Hamurdan ceviz blyukliginde toplar kopararak yuvarlayin, bir firin tepsisine dizin ve ortalarina findik
yerlestirip, bastirin.

180 derecede 6nceden isitilmig firnda 25-30 dakika altin sarisi renge gelinceye kadar pigirin.

Finndan ¢ikan sekerparelerin tzerine ilik serbeti dokin ve ¢cekmesini saglayin.

Soguduktan sonra fazla serbeti dokiin ve servis edin.
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