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SEKERPARE

2 su bardagi un

125 gram oda sicaklginda tereyagi
1 cay bardadi aygicek yagi
4 yemek kasigi irmik

4 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri igin:

20 adet findik igi

Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

1 dilim limon

Tatlinin serbeti icin; toz seker ve suyu karistirdiktan sonra yUksek ateste kaynatin. Kaynama noktasina gelen
serbete bir dilim limon ve suyunu ekledikten sonra ocaktan alin. Sogumasi icin bekletin. Tathnin hamurunu
hazirlamak igin; oda sicakliginda bekletilmis tereyadi, aycicek yagdi, toz seker, yumurta ve vanilyayi bir kapta
krema haline gelene kadar eliniz ile karigtirin. Elenmis un ve kabartma tozunu, irmik ile ayr bir kapta karistirin.
Krema haline getirdiginiz karisima azar azar ekleyerek, sekerpare hamurunu tamamlamig olun. Tim malzemeyi
yogdurduktan sonra kulak memesi kivaminda elde ettiginiz hamuru, yirmi esit par¢aya boélin. Avug icinde
yuvarlayarak, sekil verdiginiz sekerparelerin orta kisimlarina findik iglerini yerlestirin. Firin tepsisine aralikli
olarak dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 25 dakika pigirin. Firindan ¢ikan gekerparelere, serbetini
ekleyin. Igini gceken tatlilar ilik ya da soguk olarak servis edin.

Not: Tathinin serbeti oda sicakliginda bekletilmis, sekerpareler ise sicak olmali ve azar azar eklenmelidir. Kulak
memesi kivaminda bir hamur hazirlamalisiniz, kullanacadiniz un miktarini azaltip arttirabilirsiniz.
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