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SEKERPARE

4 bardak un

5 kasik irmik

250 gr tereyagi

2 yumurta (birinin sarisi ayrilacak)
1 bardak toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

4 bardak su

4 bardak seker

Oncelikle bir tencerenin icinde serbet igin gerekli malzemeleri karistirin. Kaynayana kadar pisirin. Kaynadiktan
sonra sogumaya birakin.

Ardindan sekerparenin hamuru igin genis bir kabin icine oda sicakligindaki tereyagini, unu, irmigi, yumurtays,
sekeri, vanilya ve kabartma tozunu koyun ve iyice yogurun.

Tm malzemeler karigip yumusak bir kivam aldiktan sonra yagh kagit serdiginiz tepsinin tizerine kiigik pargalar
alip sekillendirdiginiz hamurlar koyun. Uzerine ayirmig oldugunuz yumurta sarisini siiriin ve gatalla gizik atarak
sekil verin. Onceden isitilmig 180 derecelik firinda yaklasik 20 dakika pisirin. Pistikten sonra ¢ikarip sogumus
olan serbetini dékin ve dinlenmeye alin.

Hemen hemen 2 saat dinlendirdikten sonra hindistancevizi ya da kiyilmis fistikla servis edebilirsiniz.
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