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SEKERPARE

https://www.elele.com.tr

250 gr margarin (oda sicakliginda)
2 yumurta (birinin sarisi ayrilacak)
Yarim su bardagi irmik

Yarim su bardag toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Uzeri igin:

Findik

Serbet igin:

4 su bardagi su

4 su bardagi toz seker

Yarim limonun suyu

Seker, su ve limon suyunu tencereye alip kaynatin. Kisik ateste 20 dakika daha kaynatin. Sogumaya birakin.
Oda i1sisinda yumusatiimis margarin, irmik, vanilya, seker, bir yumurta ve diger yumurtanin sadece akini genis
bir kasede karistirin. Un ve kabartma tozunu ekleyip yogurun. Gerekirse un ilave edin. Hamurdan ceviz
buyukltgunde pargalar koparip yuvarlayin. Hafif yaglanmis tepsiye dizin ve ortalarina birer findik batirin.
Uzerlerine yumurta sarisi sirip 180 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikarip
sogumus serbeti Uzerine gezdirin. 1 saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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