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SEKERPARE
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1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 su barda@i zeytinyagi(Margarin kullananlar igin 1 paket yeterli)
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

3 su bardagi un

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 tath kasidi limon suyu

Serbetin soguk tatlinin sicak olmasi gerekiyor. Bu nedenle éncelikle serbeti hazirlayarak kenarda sogumaya
birakin.

Ardindan sekerparenin hamurunu hazirlayin. Yumurtalardan birinin sarisini Gzerine strmek i¢in ayirin ve un
haricindeki malzemeleri karistinin. Unu yavasg yavas ilave edip yogurun. Buzdolabinda hamuru yarim saat
dinlendirin. Sonrasinda hamurdan ceviz buyukItigtinde pargalar koparip yuvarlayin ve pisirme kagidi serdiginiz
firin tepsisine dizin, sekerparelerin lizerlerine ayirdiginiz yumurta sarisini stirtin. Catalla tizerine sekil
verebilirsiniz veya ceviz, findik da kullanabilirsiniz. 200 derece isinmig firinda pisirin. Firndan ¢ikinca birkag
dakika dinlendirin ve serbeti dokiin. Serbeti gektikten sonra eger Uzerinde bir sey yoksa hindistancevizi veya
fistikla sUsleyebilirsiniz.
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