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SEKERPARE

3 yumurta

2/3 su bardag siviyag

2/3 su bardagi pudra sekeri

1 Su bardagi ince dévilmus findik/fistik
1 paket kabartma tozu

alabildigi kadar un

Serbet Igin;

5 Su bardagi seker

6 Su bardagi su

Limon suyu

Hamur icin olan malzemeleri 1 yumurtanin sarisini ayirarak yogurun. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde
edin. Daha sonra hamurdan cevizden blyuk pargalar koparin. Elinizde yuvarlayin, daha sonra yassi mekik
seklini verip ¢cok az yaglanmig tepsiye dizin. Daha sonra tzerine ayirdigimiz yumurta sarisini siirip ¢atalla her
tathnin Gzerini boydan boya ¢izin. Onceden isinmis 190 derece firinda pisirin. Serbeti igin seker ve suyu
kaynatin. Altini kapamaya yakin limon suyunu ekleyin. Bir tagim daha kaynatip altini kapamay aykin limon
suyunu ekleyin. Bir tagim daha kaynatip altini kapatin. Firindan ¢ikardiginiz tatlilarin Gzerine hazirladiginiz
serbete dokin. (Tath da serbette sicak olacak) Cekince servis edebilirsiniz.

ML® Sekerpare icin tiklayin

Fotograf "aksam yildizi" tarafindan génderildi. 14.07.2014
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