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SEKERPARE

2 yumurta ( bir yumurta sarisi Uzeri igin)
3 su bardagi un

125 gram tereya@i (oda sicakliginda)
1 cay bardagi irmik

1 cay bardad seker

1 cay bardagi sivi yag

Yarim limon kabugu rendesi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2.5 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Seker ve yumurtayi iyice ¢irpin, ardindan sivi yag, tereyagi ve limon kabuklarini ekleyin. Oda sicakliindaki
tereyagini elinizde ezin ve karigimla 6zdeglestirin.

Ardindan irmigi ekleyin, elekten gecirilen un, kabartma tozu ve vanilyayi karigsima yavasca ekleyin. Yumusak bir
hamur elde edene kadar malzemeleri iyice yogurun.

Hamuru biraz dinlendirdikten sonra sekil verin, hamurlarin Gzerine yumurta sarisi sUriin ve ¢atalin arka kismiyla
seritler gizin. Dilerseniz yuvarladiginiz sekerpare tarifi hamurunuzu ortasina findik koyarak da pisirebilirsiniz.
Onceden isitilmis 175 derece firinda 30-356 dakika pisirin.

Sekerparenin ilk sicagi ¢iktiktan sonra ilik serbeti Uizerine déklyoruz ve serbeti gekmesi igin tatlyr bekletiyoruz.
Sekerpare serbetini gektikten sonra antep fisti§i tozuyla ya da hindistan ceviziyle servis edin.
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