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SEKERPARE

2 adet yumurta

125 gram tereyagi

1 cay bardagi sivi yadi
1,5 cay bardagi irmik
1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un
Serbeti igin:

4 su bardagi su

3 su bardagi seker
Yarim limon

Yumurtalardan birinin sarisini ayirin. Beyazini diger yumurtay, tereyagini, sivi yagi, irmigi ve pudra sekerini iyice
karistirin. Vanilya ve kabarma tozunu ekleyin. Son olarak unu azar azar ilave ederek kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edin. )

Hamurdan yumurta buytkliginde parcalar koparip tepsiye dizin. Uzerine bir firga yardimiyla ayirdiginiz yumurta
sarisini strlp catalin tersiyle gizik atin. .

Finninizi 180 dereceye ayarlayip biraz isittiktan sonra tepsiyi firina verin. Usti kizaran sekerparelerinizi firndan
cikarin.

Bu esnada su ve sekeri tencerede karistirip serbeti pisirmeye baglayin. Kaynamaya basladiktan 10 dakika
sonra i¢ine limon suyunu ilave edin. 5 dakika kadar daha kaynattiktan sonra altini kapatip iinmaya birakin.
Serbeti tatlilarin zerine dékeceginiz zaman ilik olmali. Tatlilarin da ilk sicakliginin gegmesini beklemelisiniz.
Serbeti doktikten sonra Uzerini kapatmadan gekmesini bekleyin. Ardindan dilediginiz gibi sUsleyip servis
edebilirsiniz.
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