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SEKERPARE

250 gram tuzsuz tereyagi
1 su bardagi irmik

2 yumurta

1 paketin yarisi kabartma tozu
1 paket vanilya

1 bardak pudra sekeri

3 su bardagi un

Serbeti igin:

4 bardak seker

4 bardak su

2-3 damla limon suyu

Seker ve suyu bir tencerede karistirin.

Kaynamaya bagladiktan 6-7 dakika sonra icine limon suyunu ilave edin.

Kisa bir sire daha ocakta tutun ve altini kapatin.

Tereyagdini yogurma kabina alin.

Yumurtalardan birinin sarisini ayirin. Digerlerini tereyagina ilave edin.

Un hari¢ diger malzemeleri ekleyip karigtirin.

Unu da yavas yavas ekleyerek yogurun ve yumusak bir hamur elde edin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip elinizle sekil verin ve dnceden yagladiginiz tepsiye dizin.
Ayirdiginiz yumurta sarisini hamurlarin Gzerine dizip ¢atalla ¢izgi yapin.

Firini 180 dereceye ayarlayip tatllari Gzeri kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip kisa bir siire dinlendirdiginiz tathlarin Gzerine sogumus serbeti gezdirerek dokun.

A

LTI

i r’4

© lezzetler.com tarif no:144582 « adi:Sekerpare * gdnderen:sevdiye « indirme tarihi:23.04.2025 - 16:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sekerpare-vt148
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sekerpare-144582.jpg
http://www.tcpdf.org

