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SEKERPARE

THY Skylife

Hamuru igin:

2 adet yumurta (Birinin sarisi tizerine kullanilacak)
250 gr. tereyagi

4 yemek kagig! irmik
150 gr. pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un
Stslemek igin:

Findik

Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

2,5 su bardagi seker

Seker suya katilir ve tencerede 10-15 dakika kaynatilir. Limon suyu ilave edilerek bes dakika daha kaynatilir.
Ocaktan alinir, soumaya birakilir.

Hamuru i¢in hafif yumusatilan tereyagina pudra sekeri, vanilya ve yumurtalar, sonra da irmik ilave edilir.
Karigima un ile birlikte kabartma tozu ilave edilir; yumusak bir hamur hazirlanir. Top top koparilan hamura sekil
verilir; hafif yagli firna dizilir. Uzerine yumurta sarisi surdilur. Ortalarina findik bastirilir. 170 derece isitilmis firinda
lizerleri kizarana dek pisirilir. sekerpareler sicakken tizerlerine soguk serbet dékdiltir. Soguk servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:143225 « adi:Sekerpare « gdénderen:mel tem ¢ indirme tarihi:17.04.2025 - 05:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sekerpare-vt148
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sekerpare-143225.jpg
http://www.tcpdf.org

