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SEKERPARE

https://www.colyakankara.org.tr

Yarim paket margarin

2 yumurta sarisi

Limon kabugu

1 tane vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 yemek kagig pudra sekeri
Aldigi kadar misir unu
Serbeti igin:

1.5 su bardagi seker

1.5 su bardagi su

Margarin yumurta sarisi, limon kabugu, vanilya, kabartma tozu ve pudra sekeri iyice karigtirilir. Misir unu ilave
edilip hamur yapilir. Ceviz biyUkliginde yuvarlanip tepsiye dizilir. Birer adet batin findik konur isitiimig firinda
170°C pisirilir. Onceden su, seker ve limon suyundan yapilan serbet 20 dakika kaynatilip soguk olarak seker

pare Uzerine dokuillr. Soguk servis yapilir.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 30.10.2020
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