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250 gr margarin

1 su barda@ pudraseker
5 gorba kasigr irmik

2 yumurta 4 su bardagi un
1 paket vanilya

1 kase butun findik ici
Surup igin:

3 su bardag tozseker

4 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu
Uzeri icin:
Hindistancevizi
Antepfistigi igi

SEKERPARE

Hamur yogurma kabinda kabartma tozu, pudraseker, irmik, bir tutam tuz ve vanilyayl harmanlayin. Ortasini
havuz gibi acip oda 1sisinda yumusatiimis margarin ve yumurtalari ekleyin. Azar azar un ilave ederek pirizsiz
ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar karigtirin. )

Hamurdan cevizden biraz daha blyuk pargalar koparip elinizde yuvarlayin. Uzerlerini hafifce diizleyip ortalarina
birer butun findik ici yerlestirin. Yaglanmig firin tepsisine dizin. 180 dereceye ayarli firinda yarim saat pisirin.
Serbet icin seker ve suyu seker iyice eriyinceye kadar kaynatin. Limon suyunu ekleyip birka¢ dakika daha

kaynatin. Ocaktan alip iinmaya birakin.

Sekerpareleri firindan alip 2 dakika kadar beklettikten sonra ilik serbeti lizerlerine gezdirerek dékiin. Tepsinin
Uzerini kapatip serbetin gekmesi i¢in sogumaya birakin. Servis yapin.
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