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SEKERPARE

https://www.elele.com.tr

Hamur icgin:

5 su bardagi un

2 corba kassigi irmik

1 paket kabartma tozu
1 su bardag tozseker
1 paket vanilya

1 yumurta sarisi

2 yumurta aki

250 gr tereyagi
Serbet igin:

3 su bardag tozgeker
3 su bardagi su

Uzeri icin:

3 corba kasigi kiyllmig badem
1 yumurta sarisi

Su ve sekeri tencerede serbet kivaminda pisirin. Ocaktan alip iinmaya birakin. Oda isisinda yumussatiimig
tereyagini klictik dograyin. Seker, 2 yumurta aki ve 1 yumurta sarisini gukur bir kapta mikserle 5 dakika ¢irpin.
Tereyagd), vanilya, kabartma tozu ve irmigi ilave edip 2-3 dakika daha ¢irpin. Unu azar azar ekleyip yogurun.
Hamuru tezgahin tizerinde puirtizstiz kivama gelene kadar yodurun. Uzerini bir bezle 6rttip 20 dakika bekletin.
Hamurdan ceviz buytikltigtinde parcalar koparip elinizde sekil verin. Yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak
dizin. Hamurlarin tizerlerine yumurta sarisi strtin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin.
Sicak tathnin tizerine Ilik serbeti gezdirerek dékiin. Bademi serpistirip 15 dakika bekletin. Servis yapin.
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