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SEKERPARE

1,5 Su Bardagi Bugday Unu

2 Gay Kasigi Kabartma Tozu

1,5 Su Bardagi Pudra Sekeri

4 Yemek Kasigi Margarin

1 Adet Yumurta

2 Gay Kasigr Irmik

Geyrek Cay Bardagi Toz Badem
2/3 Gay Bardagi Antep Fistigi

Yarim adet Limon Kabugunun Rendesi
4 Su Bardagi Toz Seker

4 Su Bardagi Su

Yarim adet Limonun Suyu

1 Su Bardagi Beyaz Krem Peynir

1 ¢orba kasigi limon kabugu rendesi

Firininizi 6nceden 190°C ayarlayip isitin.

Bir sos tenceresinde, tozseker ve suyu 10 dakika kaynatin, ocaktan almadan énce limon suyunu ekleyip,
sogumaya birakin.

Bir karistirma kabina un ve Kabartma Tozunu eleyerek aktarin. Toz badem, yarim bardak pudra sekeri, irmik ve
margarini de ekleyerek parmak uclarinizla ovugturarak tamamen eritip karistirin.

Kurabiye hamuru kivamindaki hamuru 4-5 dakika yogurun.

Ceviz buyukliginde pargalar koparip yuvarlayin, pisirme kagidi serili tepsiye aralikli olarak yerlestirin.
Ortalarina Antep fistigi yerlestirip, 6nceden 190°C isitilmis firinda pembelesinceye kadar, 15-20 dakika pisirin.
Bir ¢cirpma kabinda kalan pudra sekerini, krem peyniri ve limon kabugu rendesini diguk devirde ¢irpip,
sogumasi i¢in buzdolabinda 30-35 dakika bekletin.

Firindan ¢ikarinca 5 dakika bekletip, Gzerine soguk surubu dékin.

Arada kagsikla surubu Uzerlerine gezdirip, Uzerinde krem peynirli krema ile soguk servis edin.
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