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SEKERPARE

Nihal Sarpdag

250 gr tereyad! veya margarin
2 adet yumurta (1 tanesinin sarisi lzerine)
Y2 bardak irmik

Y2 bardak tozseker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Serbeti igin:

4 su bardagi tozseker

4,5 su bardagi su

Ceyrek limon suyu

Uzeri icin:

Hindistancevizi

Oncelikle tencereye sekeri ve suyu koyun. 10-15 dk kaynatin. Ocaktan almadan 6nce limon suyunu sikin 1-2 dk
daha kaynatin. sogumaya birakin. Bir kaba yumurta ve sekeri koyun (birinin sarisini Gzeri igin ayirin) iyice ¢irpin
erimig margarini irmigi koyun girpin. Un kabartma tozu ve vanilyay! koyun ve yogurun (yumusak bir hamur olsun)
yuvarlayin firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi sirtin. 180 derece firnda kizarana dek pigirin firrndan
cikardigimiz sekerparelerin Uzerine soguk serbeti dokiin. Serbetini gekmesi igin 2 saat bekletin. Uzerini
hindistancevizi ile sUsleyin.
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