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SEKERPARE

Vedat Basaran

500 gr.un

750 gr. toz seker
150 gr. pudra sekeri
1 adet limon

3 adet yumurta

250 gr. tereyad

20 gr. kabuksuz badem
20 gr. kabartma tozu
50 gr. irmik

1 tath kasidi tuz

750 cl. su

Unu genis bir kabin icine bosaltin. Pudra sekeri, irmik, bir gimdik tuz, tereyadi ve kabartma tozunu ilave edin. Ug
yumurta kirip, ezerek karistirarak hamur haline getirin. Hamuru mermer tezgah Ustinde biraz yogurun. Islak bir
tllbentle sarip yarim saat dinlendirin.

Genisce bir tencereye seker ve 750 cl. su koyup karistirin. Yarim limonun suyunu sikip tencerenin igine atin ve
biraz daha karistirip tencerenin kapagini kapatarak kaynamaya birakin.

Yeterince dinlenen hamuru yapismamasi i¢in unlayip biraz daha yogurun. |ki pargaya bolUp, her iki par¢ayi da
iki parmak kalinliginda bir rulo olusturacak sekilde, yogurarak inceltin. Ceviz blyUkliginde pargalara bélin ve
bu parcalar elinizle yuvarlayarak top haline getirin. Tepsiye dizin. Bas parmaginizla Gstlerine bastirip ortalarini
cukurlastirarak kabugu soyulmus bademleri yerlestirin. 200 C derecede isitiimig firinda 30 dakika pisirin.
Sekerli suyu karigtirarak kaynatip, surup kivamina getirin. Pembelesen sekerpareleri firndan ¢ikarip kaynar
surubu kepceyle gezdirerek Uzerlerine dokun. Surubu iyice ¢ektikten ve soguduktan sonra sekerpareleri
6gutilmus samfistig egliginde servis yapin.
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