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SEKERPARE

2 Yumurta

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket margarin
UZERINE:

1 Paket yumurta sarisi
Findik

SERBET:

3,5su bardag@i seker,5 su bardadi un
3,5 su bardagdi Su

1/4 limon

On hazirlik olarak serbeti kaynatalim. Sogumaya birakalim sonra Limon sikalim. Margarini eritelim. Bilyiikge bir
kaba 2 yumurtay kiralim. Aklari ve sarilari iyice karisincaya kadar ¢irpalim. Margarini elenmis unu ve kabartma
tozunu ekleyelim. Kulak memesi yumusakhiginda bir hamur elde edene dek yoduralim. Hamurdan ceviz iriliginde
kicUk yuvarlak toplar yapalim )

Bir firin tepsisine hafifce yaglayalim. Hamur toplari dlzelim. Uzerine yumurta sarisi sirelim Ortalarina findik
koyarak bastiralim. Onceden isitilmig firina 200 derecede pisirelim. Firindan ¢ikar ¢ikmaz serbeti tepsiye
doékelim. Serbetini emdiginden emin oldugumuzda bir servis tabagdina dizelim. Soguk servis yapalim.
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